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. CAGETTE
- ApERO.

i T
PR e

PLANCHES

- Seul cu aparlagern

pourn2-3 persannes -
PLANCHE DE CHARCUTERIE 1280
Terrine de campagne au Vouvray 4 B,
rillettes de porc du Mans 4 B, saucisse séche
«Label Rouge», andouille du chasseur,
cornichons, caprons, beurre et pain grillé

PLANCHE MIXTE 1580

Terrine de campagne au Vouvray 4 B,
saucisse seche «Label Rouge», rillettes
de porc du Mans 4 B, andouille du chasseur,

tomates confites, fromage local,
cornichons, caprons, beurre et pain grillé

CAGETTE APERO & 80
Radis, tomates, chou-fleur, baby carottes et
créme ciboulette

TERRINE ENTIERE DE CAMPAGNE
DES AMIS AU VOUVRAY 4 P 4005 140
Pain grillé et cornichons

POT ENTIER DE RILLETTES g€
DE PORC DU MANS 4 » 220g
Pain grillé et cornichons



A TOUS LES COUPS

.

\

Vin doux naturel vintage 2014 16°-5c¢l

N

4€80
Pastis 51 45°-2c¢l, sirop de menthe
4€80
Pastis 51 45°-2cl, sirop de grenadine
15°-5¢ 4¢%
- Votre serveur saura vous renseigner -
18°
25¢ 4¢20
50cl 6%50
5€50
12°-12cl
Avec creme Cartron cassis, mire
ou péche de vigne de Bourgogne
€90

COCKTAILS

MOJITO 16cl
Rhum Havana Club 3 ans d’'age 40°
Mojito Granini, menthe et citron vert

APEROL SPRITZ 16c|
Au crémant de Bourgogne 15°

COCKTAIL RHUM 16cl
Rhum Havana Club 3 ans d’age 40°
et multifruit Granini

- fes sans alcos] -

VIRGIN MOJITO 16¢l
Mojito Granini, menthe et citron vert

COCKTAIL MULTIFRUIT1 6¢l
Multifruit Granini

‘ . Viande d'origine France @ Plat végétarien

6650

6650

5€50

4€50

3€90

BIERES

- Pression - 25¢l  50cl
HEINEKEN 5° 30 g2
PANACHE 1° 30 g0
MONACO 1° 30 g0
- Bouleitle -

HEINEKEN 5°-33c| 5e0
EDELWEISS BLANCHE 5°-33cl 5%
BIERE D’ABBAYE 5%
AFFLIGEM 6,7°-30¢!

DESPERADOS 5,9°-33¢l 6¢20
CHAMPAGNES

& PETILLANTS

, i
PAILLECREMANT diricttines- 4 12¢I 60
Crémant de Bourgogne,

Guignolet Kirsch 16°, Griottines®

COUPE DE CHAMPAGNE 780
NICOLAS FEUILLATTE 12° -12¢l
KIR ROYAL 12° -12c 7€%0

Avec créme Cartron : mdre, cassis
ou péche de vigne de Bourgogne

CREMANT DE BOURGOGNE 12° -12¢/ 6€20
Avec créme Cartron : mdire, cassis
ou péche de vigne de Bourgogne

BOUTEILLE DE CHAMPAGNE 4590
NICOLAS FEUILLATTE BRUT
12° -75¢l

A Spécialité de la maison

LES APERITIFS
POUR se négaler

APERITIFS

PASTIS 51 OU RICARD 45°-2¢1 40
AMERICANO 14,5°-5 50
MARTINI ROUGE 14,4°-5¢ 4¢%
0U BLANC

WHISKY BALLANTINE’S 40°-5¢c1 6%
WHISKY JACK DANIEL'S 40°-5¢c1 7€
RHUM AMBRE PACTO NAVIO 40°-3¢ 62

SODAS
& JUS DE FRUITS

AU CHOIX 3¢90
Perrier 33cl

Orangina 25cl / Pepsi Cola 33c!

Pepsi Max 33c! / Lipton Ice Tea 25¢l

Schweppes agrum’ 25¢|

Nectar de fruits Granini

abricot ou ananas 25c

Jus de fruits Tropicana 20c! :

100% pur jus, pomme, orange ou tomate

DIABOLO 25cl 289
Limonade et sirop au choix :
menthe, fraise, grenadine ou citron

SIROP A ’EAU 33l 2650
Vittel et sirop au choix :
menthe, fraise, grenadine ou citron

EAUX 50cl 100cl
PERRIER 3¢€60  4e60
FINES BULLES

SAN PELLEGRINO 3660 4e60
VITTEL 3¢60  4€60

L"abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.



LES VINS
ALA PAGE

o

CUVEE D'LA MAISON A

AOP BEAUJOLAIS VILLAGES 50d 120

7 0 [

VINS 12,50/ 50l 75c]

ROUGE
AOC BORDEAUX

Chateau Gantonnet
Souple et charnu

AOC HAUT-MEDOC

Chéateau Picourneau
Tannique et boisé

AOC BROUILLY

Chéateau des Tours
Juteux et fruité

- Bourgagne -
AOC COTEAUX
BOURGUIGNONS

Buissonnier Vignerons de Buxy
Soyeux et léger

- Val de Loire -

AOC SAUMUR
CHAMPIGNY
Les Chanteraines
Frais et croquant

- Languedoc -
AOP LANGUEDOC

«Les Darons» Jeff Carrel
Dense et corsé

4€20 15600 21 €00

29€90

4€70 18€00 24€00

4€70

21 €90

4€30 16€90 22€50

1 6€90

AU VERRE
OU EN POT

- Rouge -
AOP VENTOUX

Notre coup de coeur
depuis plus de 50 ans

- J.?m -

AOP VENTOUX

- Blanc -

IGP PAYS D’0C
100% CHARDONNAY

? 00

12,5¢l 25¢l 50cl

3€20 5€90 10€90

3€20 5690 10690

3€20 5€90 10€90

9 ) [

1 3€50 1 8€50

- Vallse du Rhine -

AOC COTES
DU RHONE VILLAGES
Coste-Clavelle
Velouté et kirsché

AOP BEAUMES

DE VENISE

Vieilles Vignes P. Rougon
Ample et généreux

AOC CROZES HERMITAGE
E. Guigal
Puissant et charpenté

ROSE

- Provence -

AOP COTEAUX D’AIX
EN PROVENCE
Julien Les Vignes
Bien sec et tres fruité

AOC COTES DE PROVENGE
Romain Desbastides Maitres
Vignerons de la Presqu’ile

de St-Tropez

Tendre et frais

4€90

26€50

31 €00

4€50 15€90 19€90

22€90

- Bourgogne -
AOC BOURGOGNE
ALIGOTE

Les Planchants
Vif et citronné

4€50

21 €50

A

IGP = Indication Géographique Protégée. AOC = Appellation d'Origine Controlée. AOP = Appellation d'Origine Protégée.
Nous ne sommes pas autorisés & vous servir des boissons alcoolisées en dehors des repas. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.
Il est interdit de vendre de I'alcool a des mineurs de moins de 18 ans. Une carafe d’eau est & votre disposition gracieusement.




Visuels non contractuels.

‘ .Viande d'origine France

ENTREES

TERRINE DE CAMPAGNE 5%
AU VOUVRAY 4 »

2 tranches servies avec du pain grillé

et cornichons

RILLETTES DE PORC 4€90
DU MANS 4 b
Pain grillé et cornichons

MOULINE DE LEGUMES & 62
D’HIVER

(EUFS POCHES

SAUCE MEURETTE 60
(Eufs pochés «plein air» sauce au vin rouge
avec lardons, oignons et champignons

DEMI AUBERGINE FROIDE 5€0
GRILLEE A LA CHEMINEE &

Tomates confites, sauce vierge

SALADE DE LENTILLES & & H€s0
A la moutarde au moit de raisin

FAISSELLE DE FROMAGE 40
BLANC DE «RIANS» @
Ciboulette, créme fraiche et échalotes

Ihes bon a sauvoin

Recette traditionnelle de la cuisine
bourguignonne, les ceufs meurette sont
prépares avec une sauce a base de vin
rouge évidemment.

A Spécialité de la maison ’ Plat végétarien §>I<§ Produit décongelé ,‘ Agriculture biologique



FAITES comme

QU LA MAISON
COURTEPAILLE

Jei pas de chichin, on esl en famille,
inulalleg-vous, profiley de la chaleurn
du foyer de notre cheminée, parlagesy
un bon plal qui fleure bon le dimanche
midi, nesserwes-vous.. Vous éles ici chez uous.
Dans Lassielle, des grillades cuiles aw
fuancais venus de nos lerrvoirs el des
necelles de loyfours, remises aw godl
du joun quon a tés enuie de vous faire
(ne Jdécouwrin /



QUI N'ONT PAS

PRISUNE RIDE

RECETTES
AUTHENTIQUES

SOURIS D’AGNEAUDE7H 4 » 190
Confite a I'ail et au romarin*

JARRET DE PORC 1850
Confit a la fleur de biere*

PALERON DE VEAU CONFIT 150
‘ Sauce vierge*

y
b-).b-

> )

Confit a la Fleur de biére, un alcool
alsacien distillé a partir de biére de garde, PARMENTIER DE CANARD 4 B 12€0

notre jarret de porc se pare de notes de GRATIN DE COQUILLETTES 110
houblon, d’agrumes et de pain d’épices ‘ AU JAMBON € »

propres a ce fameux Spiritueux.

>y
q4¢

A A A A A2
A } Légumes du moment

Pommes de terre grenailles
Au sel de Guérande et haricots verts

L4,

‘ .Viande d'origine France A Spécialité de la maison L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération. Visuels non contractuels.



LES VIANDES

UNE TRADITION MAISON

49444449 4¢

QUI A du bon

BEUF

ENTRECOTE 4 B 230g 18¢0
’ENTRECOTE XL 4 P 330g +3€0
PAVE DE RUMSTECK 4 B 180g 16
LE SECRET DU BOUCHER 4 B 1609 1262

STEAK HACHE PUR B(EUF

FRAIS 4 D

1 piece 120g g€
2 pieces 240g 12€%0
BURGERS

Un pain moelleux, salade, tomate, oignon rouge,
cheddar, sauce classique burger Courtepaille

LE TRADITIONNEL 12€%0
Garni d’un steak haché frais
pur beeut 4 B 120g

LE RUSTIQUE 140
Garni d’un steak haché frais
pur beeuf 4 B 120g et d’un fromage local

- Doubleg vobre sleak, - +3€0
PORC

SAUCISSES DE TOULOUSE

A I'ancienne

1 piece 140g 10¢%0
2 pieces 280g +3€0
COTE DE PORC LONGUE 160

FERMIER 4 » 4009
ANDOUILLETTE DE TROYES 4 2005 14€%0

TRAVERS DE PORC MARINES 4 b A
2 morceaux 400g 1760
3 morceaux 600g +4€00

).

‘ .Viande d’origine France

A Specialité de la maison

VOLAILLE

SUPREME DE POULET 4 » 160g

CUISSE DE CANARD
CONFITE A 220g

DEMI-MAGRET
DE CANARD 4 P 180g

SPECIALITES
DE LA MAISON A

TARTARE DE B(EUF
AU COUTEAU 4 P 180g
Beeuf Limousin préparé par nos soins

SUPER HACHE € »
2 steaks hachés frais pur beeuf 120g,
avec chévre campagnard lardé

BROCHETTE MIX-GRILL 300g
Saucisse Montbéliard IGP,

échine de porc a la moutarde,

filet de canard, haut de cuisse de poulet,
rumsteck de beeuf mariné au poivre

A PARTAGER
PLANCHE DU GRILLARDIN

Saucisse de Toulouse 140g,
travers de porc 4 B 200g,
secret du boucher 160g

PLANCHE DU SPECIALISTE 4 »
Entrecote 330g,

pavé de rumsteck 180g,

secret du boucher 160g

COTE DE BCEUF 4 B 700g

| VA

L 14

14 LV L'

>

Les poids indiqués sont avant cuisson et peuvent varier de plus ou moins 10 %. Visuels non contractuels

1 3690

1 7€1 0
1 5€20

1 6690

1 6690

1 8€95

28€00

48€00

45€00

NDOVILLETTE



A A A A A A

ACCOMPAGNEMENTS

SAUCES A

Fagon beurre maitre d’hotel
Parfumée a I'estragon
Onctueuse et crémeuse

Creme alliée a la force du poivre
A

Signature Courtepaille

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.




LES SALADES
les

pouwn les puns
ET DURS DE LA FEUILLE

SALADES COMPOSEES

SALADE PAYSANNE & 160
Chévre chaud campagnard lardé,

gésiers de canard confits, tomates confites,
haricots verts, salade romaine, cro(itons

a I'ail et sauce vinaigrette balsamique

SALADE CAESAR 4A 140
Blanc de poulet grillé,

Grana Padano, tomates confites,

cro(itons a I'ail, lard grillé, salade

romaine et sauce caesar

SALADE VEGE @ 130
(Euf poché «plein air», salade de lentilles a la
moutarde au modit de raisin, tomates confites,
salade romaine, croditons a I'ail, sauce vierge

L’origine de la salade Caesar, c’est toute
une histoire ou plutot de plusieurs, tant les

. €00 versions sont nombreuses. La plus commune
ASSIETTE DE LEGUMES & 5 voudrait qu’elle soit I'ceuvre de Caesar

A choisir parmi les accompagnements .. .. .. . ..
p pag Cardini, un cuisiner américain d’origine

italienne qui aurait improvisé cette recette
dans les années 20, un jour ot il manquait
de provisions.

A Spécialité de la maison ’ Plat végétarien



LES POISSONS
QUI VONT vous

appdler

POISSONS

FILET DE BAR 16%%
Ala plancha, sauce vierge

PAPILLOTE DE CABILLAUD 160 I.
ET SAUMON & [
Julienne de légumes

P/-\VE DE SAUMON SAUVAGE MSC 15%%° :
Ala plancha N

POMMES FRITES
POMME DE TERRE AU FOUR

HARICOTS VERTS
«PAYSAN BRETON>»

SALADE VERTE DU PRIMEUR
LEGUMES DU MOMENT

U AN 2N 2N &
).

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modeération.
Visuels non contractuels.



LES FROMAGES

@@ Desserds

Lont ta PART BELLE & ta
GOURMANDISE

FROMAGES

FAISSELLE DE FROMAGE 4€0
BLANGC DE «RIANS>
Creme, sucre ou coulis de fruits rouges

FROMAGE REGIONAL 60

DESSERTS GLACES

EOMFl’OT(I;EE PIOMMSE “F;OLRIE A i 60 COUPE POIRE BELLE-HELENE 6%
gclat ttes St Mi
pﬂ?t?:u?rz e(te (?ratl‘e;eefsouetté;g i GLAGE «PETITE MAISON» A 3%
MOUSSE AU CHOCOLAT & 5es0 Vanille/fraise ou vanille/chocolat
Au beurre salé et copeaux de chocolat noir ggUrE DE SLACE OU SORBET 4%
. oules au choix
CREME CARAMEL 45 - Vlotre serveur saura vous renseigner -
BRIOCHE FAGON PAIN PERDU 5% COUPES LIEGEOISES (3 BOULES) 6%
Sauce caramel, glace vanille Chocolat : Glace chocolat, sauce chocolat,
creme fouettée et Gavottes
gLI-l\F(gUJ I.St AUX QUETSCHES 6 Café : Glace café, sauce café
Oulls de frults rouges et créme fouettée et Gavottes
PAPILLOTE DE BANANE 690 Caramel : Glace caramel, sauce caramel,
Boule de glace vanille, éclats de galettes creme fouettée et Gavottes
St Michel et Iégére note de rhum. COUPE GRIOTTINES® & 6%
PROFITEROLE FACON ECLAIR A 70 Quelques Griottines® sur glace vanille.

Glace vanille, sauce chocolat, créme fouettée

TARTARE DE FRUITS ACIDULE 50
Tartare de pomme, kiwi, mangue
et une boule de sorbet mangue

RIZ AU LAIT DE CAMARGUE 50 - Persennalises ves desserls

VANILLE A
o0

Madeleine aux agrumes St Michel

GATEAU GRAND-MERE
POMME CARAMEL
Sauce caramel

A Spécialité de la maison :>1<§ Produit décongelé L"abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.



AUTOUR DU CAFE

CAFE, DECA OU THE GOURMAND 60
avec riz au lait de Camargue vanillg,

tartare de fruits acidulé, madeleine aux agrumes
St Michel, mini moelleux au chocolat *

CAFE, DECA OU THE DOUCEUR 2¢%0
Avec une madeleine aux agrumes St Michel

BOISSONS CHAUDES

CAFE OU DECA EXPRESSO 2€00
DOUBLE CAFE 3680
0U DECA EXPRESSO

INFUSION, THE 9€70
DIGESTIFS

PAILLE CAFE A )
_ Pedi 4.! ” . “ des _
Glace vanille

Accompagnée au choix :

Whisky Ballantine’s / Eau de vie de poire
Williams Cartron / Bailey’s / Cognac Martell
Le tout surmonté de créme fouettée.

- A vous de I'arroser avec le café Expresso -

- Aleocl 3 claw choix -

COGNAC MARTELL 40° wagten 6¢20
EAU DE VIE DE POIRE g+~ 60
WILLIAMS CARTRON 43°

RHUM AMBRE PACTO NAVIO 40° cagimo 6€2°
GET 27 21° 4%
BAILEY’S 17° 4¢%

Visuels non contractuels - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.



PLAT + DESSERT + BOISSON 19

ENTREE + PLAT + DESSERT  goem
+ BOISSON

GESTE DE BIENVENUE

ENTREE AU CHOIX
(Eufs pochés «plein air» sauce Meurette
Mouliné de légumes d’hiver @
Terrine de campagne au Vouvray 4 P
Faisselle de fromage blanc de «RIANS»

PLAT AU CHOIX
Paleron de veau confit, sauce vierge 200g
Andouillette de Troyes 4 200g
Salade Caesar
Pavé de rumsteck 4 B 180g

Tartare de boeuf Limousin au couteau 4 B 4 180g

Pavé de saumon sauvage MSC a la plancha
DESSERT AU CHOIX

Brioche fagon pain perdu, sauce caramel, glace vanille

Riz au lait de Camargue vanillé,
madeleine aux agrumes St Michel
Compotée pomme poire s 4
Mousse au chocolat au beurre salé s

‘ .Viande d'origine France A Spécialité de la maison ’ Plat végétarien §>I<§ Produit décongelé

PLAT + DESSERT+BOISSON 140

GESTE DE BIENVENUE

PLAT AU CHOIX
Le Secret du Boucher 4 B 160g
Salade végé @
Saucisse de Toulouse a I'ancienne 140g
Parmentier de canard 4 P

DESSERT AU CHOIX
Créme caramel
Gateau grand-meére pommes caramel
Tartare de fruits acidulé

- JBaissen aw cheix
sun les menus Thadilion el D 'la Maisen

Eaux minérales 50c!

Vittel, San Pellegrino ou Perrier fines bulles
Pepsi Cola 33cl - Pepsi Max 33c! -
Orangina 25cl - Schweppes Agrum’ 25c¢
Lipton Ice Tea 25c¢l
Verre de vin 12,5¢l au choix
AOP Ventoux rouge, AOP Ventoux Rosé
IGP blanc pays d’Oc
Heineken pression 25¢!
selon disponibilité en restaurant

o L abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modeération.
Les poids indiqués sont avant cuisson et peuvent varier de plus ou moins 10 % - visuel non contractuel



NV

Petit Paillow jusqu’d 8 ans

PLAT + DESSERT + BOISSON 50

GESTE DE BIENVENUE

PLAT AU CHOIX
Blanc de poulet grillé
Gratin de coquillettes au jambon 4 b
Steak haché frais pur boeuf 4 B
1/2 pavé de saumon sauvage MSC a la plancha

DESSERT AU CHOIX
Glace «Petite Maison» 4
Glace Smarties®
Pom’Potes ®

1 BOISSON AU CHOIX

Vittel 33cl _
Sirop a I’eau 25¢! ou Diabolo 25¢| % W ;1,
Cocktail multifruit Granini 16¢| tUne

Poillow. jusquia 12 ans ‘!:;PW

PLAT + DESSERT + BOISSON 8e=0 .:!j 2 S
3 vy : TES AU JAMB h
&gﬁ;ﬂ &= A 0Q\)\\.\-ET SR
GESTE DE BIENVENUE '
PLAT AU CHOIX

Blanc de poulet grillé 130g
Gratin de coquillettes au jambon € b
Steak haché frais pur beeuf 4 B 120g
Burger Traditionnel 4 B
Saucisse de Toulouse a I'ancienne 140g
1/2 pavé de saumon sauvage MSC a la plancha

DESSERT AU CHOIX
Gateau grand-mére pommes caramel sk
Glace Smarties®

Brioche fagon pain perdu
Sauce chocolat noisette

Coupe de glace ou sorbet
2 boules au choix
Votre serveur saura vous renseigner.

1 BOISSON AU CHOIX
Vittel 33cl
Pepsi Cola 33cl - Pepsi Max 33cl
Tropicana 100% pur jus orange ou pomme 20c!
Orangina 25c
Sirop a I'eau 25c¢! - Diabolo 25¢!

Changez de dessert dans les menus tradition et d'la maison pour 1.95€



SERARE SAS au capital de 3.055.093,56 € - 305 836 033 RCS Evry - Siége social : 101 rue du Pelvoux, 91 080 EVRY - COURCOURONNES - Crédits photos : CO

Visuels non contractuels - Imprimerie Fuchey 195449 - Conception : SAATCHI & SAATCHI - 08/2019

epuis 1961, C&u/z&fzad/& cultive
lo radition de lo, MWW&..

£ vous éles dans la bonne maisen |

RETROUVEZ-NOUS SUR :

ﬁ CO. ' 'S 2
Grill Courtepaille Grill Courtepaille www.courtepaille.com connectez-vous sur
ou sur I'application https://experience.courtepaille.com

AIDEZ-NOUS A TOUJOURS MIEUX VOUS SATISFAIRE
Service clients : CE 1412 - 91019 Evry Cedex / Tél : 01 69 47 66 24

En cas d’insatisfaction, et en second recours, vous avez la possibilité de vous rapprocher du Médiateur Tourisme et Voyage a I'adresse postale :
MTV Médiation Tourisme Voyage BP 80 303 - 75 823 Paris Cedex 17. Pour obtenir plus d’informations : www.mtv.travel

Nous acceptons les cartes bancaires, Visa, Carte Bleue, American Express, les titres restaurants, les chéques Vacances A.N.C.V., les chéques cadeaux Edenred.
La liste des allergénes présents volontairement dans les recettes proposées est disponible et en libre accés a la caisse.
Certains restaurants sont indépendants, membres du réseau de franchise Courtepaille. Nos restaurants sont tenus de fermer leurs portes & minuit.

a,uibu/w[/’mbm/wfw/s méanull/aowenh&am,



